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DEIN EVENT BEI UNS AN BORD

GUNTHER MIETEN ' l

Platz fur bis zu 130 Gaste an Bord

Morgens, mittags, abends, nachts

n (fast) 365 Tagen im Jahr

Im Winter beheizt und sehr gemutlich

Die beste Crew der Welt — Ehrenwort!

Schon ab 990 € Schiffsmiete
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PRIVATE FE|

Feier mit deinen Gasten undtrveygring einen

~unvergesslichen Tag an Bord der MS Gunther.
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Ganz egal ob Sommerfest, Weihnachtsfeier,
Jubilaum oder als Tagungslocation.




Verbringe den schonsten Tag deines Lebens a
Munsters Eventlocation auf dem Wasser.




T PREISE

TAGESFAHRT, BIS 16 UHR (BIS ZU 3 STUNDEN) ABENDFAHRT, AB 18 UHR (BIS ZU 6 STUNDEN)
Freitag, Samstag, Sonntag, vor und an Feiertagen Freitag, Samstag, Sonntag, vor und an Feiertagen
1.590 € Schiffsmiete 2.790 € Schiffsmiete

An allen anderen Tagen ...- -.-/u An allen anderen Tagen

990 € Schiffsmiete —_— 1.790 € Schiffsmiete

WAS IST IN DER SCHIFFSMIETEN ENTHALTEN?
Flr Firmen gelten die Preise als Nettopreise zzgl. der gesetzl. MwSt.

NACHSTE SEITE
Fur private Veranstaltungen ist der angegebene Preis als Bruttopreis zu verstehen. K;
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WAS IST ALLES
MIT DRIN?

o Kapitan, Matrose und die gesamte Crew vor und hinterm Tresen

e Alles ist an Bord: Wir decken ein, raumen ab und spulen — na klar
e Reinigung, Strom, Wasser, Diesel, Technik und Lichter

e Zentral einsteigen, im schonsten Hafen der Welt (Héhe Café Med)
» Die beste Sicht auf Munsters Kanal

e Nach Ende gehst du einfach von Bord, den Rest machen wir
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AUF DIE GUNNI, FERTIG, PROST!

GETRANKE-
PAUSCHALEN

Tagesfahrt Abendfahrt
Beiboot - Die Kleine 29,90 € 39,90 €
Volle Kraft — Die Beliebteste 34,90 € 46,90 €
Goldener Gunther - Die GroBe 44 90 € 54,90 €

Auf der nachsten Seite findest du,
was in den Getrankepauschalen enthalten ist.

>

Alle Preise pro Person und inkl. der gesetzl. MwSt.




GOLDENER GUNTHER

UBERSICHT DER GETRANKEPAUSCHALEN

Alkoholfrei
Mineralwasser Medium & Still, Pepsi Cola, 7Up, Mirinda Orange, Fruchtsafte
und -schorlen

Bier
Oberbrau Hell vom Fass (sowie Alster und Radler), Warsteiner herb und alkoholfrei
aus der Flasche

Weizen
Konig Ludwig hell und Konig Ludwig alkoholfrei

Schweppes + liba
Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Beer, liba limette, liba kirsche

Kurze - Starter
Sambuca, Tequila, Jagermeister, Vodka, Rhabarber, Minze, Maracuja

Heiss
Omas Filterkaffe und verschiedene Teesorten: Rooibostee, Fruchtetee, Ostfriesentee,
Gruner Tee, Minztee

Aperitif

Prosecco

Munsterlander Spritz - Prosecco mit Spritz von Sasse
Hugo Spritz (auch alkoholfrei)

MUnsterlander Aperitif - Amérie und Prosessco

Pimm’s NO.1 - Pimm’s, Ginger Ale, Orange, Gurke, Minze
Lillet Wild Berry - Lillet blanc, Wildberry, Frichte
Belsazar Tonic - Belsazar Rosé, Tonic Water, Limette

Kleine Weinkarte
G & G Cuvée Blanc (Weingut Julius Zotz)
Cabernet Sauvignon (Weingut Langenwalter)

GroBe Weinkarte

Rivaner (Weingut Zotz)

Blanc de Noir Spezial Edition (Weingut Klein)
Rosécuvée (Weingut Ellermann-Spiegel)

Longdrinks & Cocktails - Starter
Gin Tonic, Cubra Libre, Vodka Lemon, Whiskey Cola

Kurze - Deluxe
Sasse Lagerkorn, Sasse Sechser, Sasse Kakao Nuss, Ramazotti,
Williamsbirne, Baileys Creme, Grappa

Longdrinks & Cocktails - Deluxe

Gin Fizz - Gin, Soda, Zuckersirup, Zitrone

Vodka Wellness - Vodka, Soda, Limettensaft, Gurke

Moskow Mule - Vodka, Spicy Ginger, Limettensaft, Limette
Tequila Sunrise - Tequila, Orangensaft, Grenadine, frische Orange
Love on the Beach - Gin, Vodka, Pfirsich-Orange, Limetten



(v

EHRLICH, WESTFALISCH, LECKER

BUFFET
UND SPEISEN

Fur den kleine Hunger
Landlubber 9,90 €
Heimathafen 17,90 €

3-Gange Buffets

Auf der Hoppetosse 29,90 €
Westfalischer Frieden 40,90 €
Il Gondoliere 42,90 €

Mehr Infos zu den Buffets findest du auf den nachsten Seiten.
Noch nicht das Passende dabei?

Wir haben noch mehr Ideen und stellen dir gern ein
passendes Menlu zusammen.

Abweichungen je nach Saison moglich. Alle Preise pro Person und inkl. der gesetzl. MwSt.



FUR DEN KLEINEN HUNGER

Landlubber
Currywurst
Frisches Brot aus dem Steinofen V
Auf Wunsch: vegetarische Tofu-Wurstchen

Heimathafen
Westfalische Mettendchen
Goldbraune Schnitzel
Hausgemachte Frikadellen
GroBe Kaseplatte
Ciabatta aus dem Steinofen & Laugengeback V

Senf und Butterfasschen

Knackige Cornichons V

V = Vegan,

Anderungen vorbehalten. Alle Preise pro Person und inkl. der gesetzl. MwSt.



AUF DER HOPPETOSSE

Vorspeisen
Wirzig, cremiger Salat mit Warendorfer Kartoffeln, Apfel, Gurke, suBsauren roten Zwiebelringen und frischen Gartenkrautern
Frisches Brot vom Guten Backer Krimphove

Hauptgerichte vom Buffet
Geschnetzeltes vom Geflugel in Tomaten-Olivensauce
Gewdlrzte Schwenkkartoffeln V
Bunte, saisonale Gemusepfanne V

Pastaragout in Pilzrahm

Dessert
Sektschaummousse mit roter Fruchtcoulos und Schokolade

V = Vegan,

Anderungen vorbehalten. Alle Preise pro Person und inkl. der gesetzl. MwSt.



PREISE PRO PERSON

WESTFALISCHER FRIEDEN

Vorspeisen als Tischbuffet auf Etageren
Eiersalat von Munsterlander ,Wiesen-Gluck” Huhnern mit Lauch und Curry
Gerauchertes Forellenfilet an Gemuse-Linsensalat
Luftgetrockneter Knochenschinken mit eingelegtem Munsterlander Gemuse der Saison
Frisches Brot vom Guten Backer Krimphove mit Fruhlingszwiebel-Creme

Hauptgerichte vom Buffet
Westfalisches Zwiebelfleisch - Saftige Rinderbrust in suUBsaurer Zwiebelsauce
Westfalischer Backschinken - im Rohr gegart, mit rahmiger MUnsterlander Potts Biersauce
Warendorfer Schwenkkartoffeln mit frischen Gartenkrautern
Sauerkraut mit Apfeln und bunten Karotten V
Hausgemachte Pasta vom Minsterlander Hof ,Wiesen-Gluck” in Spinatrahmsauce mit saisonaler Gemusegarnitur und Kase von der Hafenkaserei
Gartensalat mit westfalischem Sahnedressing und Gemusegarnitur

Dessert
Traditionell Westfalische Herrencreme mit geschmorten Schattenmorellen und Pumpernickel Schokoladencrunch

40,90 €

V = Vegan,

Anderungen vorbehalten. Alle Preise pro Person und inkl. der gesetzl. MwSt.



PREISE PRO PERSON

IL GONDOLIERE

Vorspeisen als Tischbuffet auf Etageren
Gebratene Garnelen mit Rosmarin und Thymian auf feinem Gurken-Gemusesalat in Schmandcreme
mit kleinen Gemusewurfeln, Dill und Meerrettich
Marinierte Mozzarellakugeln auf Tomatenchutney mit Basilikumpesto
Garnitur von Zucchini-Antipasti in Balsamicovinaigrette
Frisches Brot vom Guten Backer Krimphove mit Aioli

Hauptgerichte vom Buffet
Saltimbocca von der Hahnchenbrust in rahmiger Portweinsauce
Mediterran gewdurzter Rotweinschinken mit Rosmarinsauce
Saisonale, mediterrane Gemusepfanne V
Wirzig gebratene Rosmarin-Kartoffeln V
Italienisches Penneragout mit feinen Oliven und geschmolzenem Kase in Tomaten-Orangensauce, leicht mit Chili gewlrzt

Dessert
Frischkasemousse mit Pfirsichfruchtsauce und Rosmarincrumble sowie Schokoladenhippe

42,90 €

V = Vegan,

Anderungen vorbehalten. Alle Preise pro Person und inkl. der gesetzl. MwSt.
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DEIN MENU - LIVE AN BORD ZUBEREITET

LIVE
COOKING

Spitzenkoch Jorg Meiner bereitet nicht nur tolle Buffets vor,

sondern ist auf Wunsch an deinem Tag auch selbst mit an Bord AR oom .|.|"
und bereitet ausgewahlte Speisen live vor deinen Augen zu. ,,- y ’i| ‘

Mit enthalten sind: ‘

Hauptgerichte werden live zubereitet
Leckere Vorspeisen und ein Zwischengang
Beilagen vom Buffet

SuBes Dessert im Weckglaschen

Frag uns gerne nach den Maglichkeiten flir dein Event!

Preis auf Anfrage.
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DEINE FAHRT AUF DER MS GUNTHER

DAS KONNEN WIR
AUCH NOCH

Candy-Bar 59 € AuBentheke 139 €

Snacks 3 €p.P. Deine eigene Flagge 119 €

Sektempfang (je Person) Personliche Einladungskarten 1,50 €/Stlck

Prosecco 5 € Verlangerung der Fahrt auf Anfrage
Sekt 6 € Polaroid-Kamera 39 €
Crémant 7 € Fotograf auf Anfrage
DJ 690 € Smart-TV 39 €

... und noch so viel mehr. Sprich uns einfach an!



$¥ BIS HEUTE UND FUR IMMER, DANKE HERK

(AN f , AS EINZIGE HANDICAP DE OOTES IST,
M\ SES JETZT MIT MEINEM NAMEN RUMFAHREN MUSS.”

MS Gunther - Gute Gezeiten GmbH www.ms-guether.de



JETZT ANFRAGEN UND DIE MS GUNTHER MIETEN:

‘/‘ﬁ 0251-149167 99 pP¥4 charter@ms-guenther.de ”-J www.ms-guenther.de

© 2025 Gute Gezeiten GmbH. Alle Rechte vorbehalten.
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